
L U N C H D R Y C K
Galopp Usine Lager,
½ glasvin, läsk eller

bubbelvatten
+ 39 KR

 

D A G E N S  L U N C H  A L L T I D  P Å  L U N C H E N

11:30-13:00

13:00-14:00
 

11:30-13:00
13:00-14:00

 

11:30-13:00

13:00-14:00

165 kr

 149 kr

 129 kr

 155 kr

 139 kr

 149 kr

 129 kr

39 kr

55 kr

85 kr

39 kr

39 kr

65 kr

205 kr

195 kr

205 kr

195 kr

185 kr

205 kr

235 kr

 

38 kr

36 kr

40 kr

38 kr

42 kr

45 kr

 

 

 

 

Pannbiff serveras med kokt potatis, krämig
svampsås och friterad persilja

 

 

 

Läsk 

Pellegrino

Bryggmästaren 
Peroni

Kaffe / Te 

Cappuccino 

Espresso
Dubbel Espresso

Macciato 
Dubbel Macciato

___________________________________________

 
____________________

____________________

____________________

____________________

____________________

V.43

A LK OH O L F R I  Ö L

D R Y C K  T I L L  MA T EN E F T E R  M AT EN

25 cl

50 cl

1l 

M Å N D A G

___________________________________________

Stekt kycklinglårfilé serveras med dragonsås,
rostade morötter och ris

T I S D A G

Stekt ris med grönsaker och strimlad sojamarinerad
kyckling, serveras med koriander, pak choi, stekt
ägg och chilimajonnäs

___________________________________________

O N S D A G

___________________________________________

Kalv i krämig dillsås serveras med picklade
morötter och potatis

T O R S D A G

Krispig fläskschnitzel serveras med kapris, gröna
ärtor, citron och råstekt potatis

F R E D A G

 

 

 

Tortellini fylld med ricotta och spenat serveras med
salvia, brynt smör och pinjenötter.

___________________________________________

V E C K A N S  V E G E T A R I S K A

___________________________________________

Halstrad spätta serveras med gribichesås, citron,
kokt potatis och dill

V E C K A N S  F I S K

Omelett med varmrökt lax serveras med ärtkräm
V E C K A N S  O M E L E T T
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Med kycklingpaillard, krispig bacon, krutonger
och riven parmesan

___________________________________________

C A E S A R S A L L A D

___________________________________________

Skagenröra, smörstekt bröd, löjrom, citron och
dill.

T O A S T  S K A G E N

Med handskalade räkor, avokado, ägg, tomater, 
krutonger och chilimajonnäs.

___________________________________________

R Ä K S A L L A D

___________________________________________

Med potatispuré, gräddsås, lingon och
pressgruka.

K Ö T T B U L L A R

Med cheddarost, karamelliserad lök, picklad
gurka och tryffelmajonnäs. Serveras med pommes
frites.

H Ö G R E V S B U R G A R E

 

 
___________________________________________

___________________________________________

Serveras med tomat- och löksallad, bearnaisesås 
och pommes frites.

S T E A K  M I N U T E

Sauterad oxfilé och tärnad potatis med ölkokt lök,
äggula, riven pepparrot och senapsgrädde.

B I F F  R Y D B E R G

A L LA  V A R D A G A R  T I L L  1 8 :30  
Usine lager 55 kr | Kvällens vin 85 kr

F R E D A GA R  16 :0 0 - 1 8 : 30
Ostron 15 kr | Bubbel 75 kr



L U N C H  B E V E R A G E
Small Usine Lager, 
½ glass of wine, 

 soda or sparkling water 
+ 39 KR

 

T O D A Y ´ S  L U N C H A  L A  C A R T E

11:30-13:00

13:00-14:00

 

11:30-13:00

13:00-14:00

 

11:30-13:00

13:00-14:00

165 kr

 149 kr

 129 kr

 155 kr

 139 kr

 149 kr

 129 kr

39 kr

55 kr

85 kr

39 kr

39 kr

65 kr

205 kr

195 kr

205 kr

195 kr

185 kr

205 kr

235 kr

 

38 kr

36 kr

40 kr

38 kr

42 kr

45 kr

 

 

 

 

Pan-fried beef patty served with boiled potatoes,
creamy mushroom sauce and crispy fried parsley

 

 

 

Soda

Pellegrino

Bryggmästaren 
Peroni

Coffee / Tea

Cappuccino 

Espresso
Double Espresso

Macciato 
Double Macciato

___________________________________________

 
____________________

____________________

____________________

____________________

____________________

W.43

NO N  A LCOH OL I C  B E ER

LU N CH  B EV E RAGE A F T E R  LU NC H

25 cl

50 cl

1l 

M O N D A Y

___________________________________________

T U E S D A Y

Fried rice with vegetables and strips of soy-
marinated chicken, served with coriander, pak
choi, a fried egg and chilli mayonnaise

___________________________________________

W E D N E S D A Y

___________________________________________

Veal in a creamy dill sauce, served with pickled
carrots and potatoes

T H U R S D A Y

Crispy pork schnitzel served with capers, green
peas, lemon and pan-fried potatoes

F R I D A Y

 

 

 

___________________________________________

V E G E T A R I A N  O F  T H E  W E E K

___________________________________________

Seared plaice served with gribiche sauce, lemon,
boiled potatoes and dill

F I S H  O F  T H E  W E E K

Omelette with hot-smoked salmon, served with pea
purée

O M E L E T T E  O F  T H E  W E E K

www.usine.se info@usine.se 08 120 51 336 @USINE3638

 

 

 

 

With chicken paillard, crispy bacon, croutons,
and parmesan.

___________________________________________

C A E S A R  S A L A D

___________________________________________

Shrimpmix, butter fried toast, vendace roe, lemon,
dill.

T O A S T  S K A G E N

With hand peeled shrimp, avocado, egg,
tomatoes, croutons and chili mayonnaise.

___________________________________________

S H R I M P  S A L A D

___________________________________________

Served with potato puree, heavy cream sauce, 
lingonberries and pickled cucumber.

S W E D I S H  M E A T B A L L S

With cheddar cheese, caramelized onion, pickled
cucumber, truffle mayonnaise and french fries.

B E E F  B U R G E R

 

 ___________________________________________

___________________________________________

Served with french fries, a tomato- and onion
salad  and bearnaise sauce.

S T E A K  M I N U T E

Sautéed tenderloin and cube diced potatoes with
beer boiled onion, yolk, horseradish and mustard
cream.

B I F F  R Y D B E R G

Pan-fried chicken thigh fillet served with tarragon
sauce, roasted carrots and rice

Ricotta and spinach tortellini served with sage,
brown butter and pine nuts

A L LA  V A R D A G A R  T I L L  1 8 :30  
Usine lager 55 kr | Kvällens vin 85 kr

F R E D A GA R  16 :0 0 - 1 8 : 30
Ostron 15 kr | Bubbel 75 kr


	V.43
	LUNCHDRYCK
	+ 39 KR

	DAGENS LUNCH
	MÅNDAG
	Pannbiff serveras med kokt potatis, krämig svampsås och friterad persilja

	TISDAG
	Stekt kycklinglårfilé serveras med dragonsås, rostade morötter och ris

	ONSDAG
	Stekt ris med grönsaker och strimlad sojamarinerad kyckling, serveras med koriander, pak choi, stekt ägg och chilimajonnäs

	TORSDAG
	Kalv i krämig dillsås serveras med picklade morötter och potatis

	FREDAG
	Krispig fläskschnitzel serveras med kapris, gröna ärtor, citron och råstekt potatis

	VECKANS VEGETARISKA
	Tortellini fylld med ricotta och spenat serveras med salvia, brynt smör och pinjenötter.

	VECKANS FISK
	Halstrad spätta serveras med gribichesås, citron, kokt potatis och dill

	VECKANS OMELETT
	Omelett med varmrökt lax serveras med ärtkräm


	ALLTID PÅ LUNCHEN
	CAESARSALLAD
	Med kycklingpaillard, krispig bacon, krutonger och riven parmesan

	TOAST SKAGEN
	Skagenröra, smörstekt bröd, löjrom, citron och dill.

	RÄKSALLAD
	Med handskalade räkor, avokado, ägg, tomater,
	krutonger och chilimajonnäs.

	KÖTTBULLAR
	Med potatispuré, gräddsås, lingon och pressgruka.

	HÖGREVSBURGARE
	Med cheddarost, karamelliserad lök, picklad gurka och tryffelmajonnäs. Serveras med pommes frites.

	STEAK MINUTE
	Serveras med tomat- och löksallad, bearnaisesås
	och pommes frites.

	BIFF RYDBERG
	Sauterad oxfilé och tärnad potatis med ölkokt lök,  äggula, riven pepparrot och senapsgrädde.
	DRYCK TILL MATEN
	EFTER MATEN

	Läsk
	Kaffe / Te
	Pellegrino
	ALKOHOLFRI ÖL

	Bryggmästaren
	Peroni

	Espresso
	Dubbel Espresso
	Macciato
	Dubbel Macciato
	Cappuccino
	www.usine.se
	info@usine.se
	08 120 51 336
	@USINE3638


	W.43

	LUNCH BEVERAGE
	+ 39 KR

	TODAY´S LUNCH
	MONDAY
	Pan-fried beef patty served with boiled potatoes, creamy mushroom sauce and crispy fried parsley

	TUESDAY
	Pan-fried chicken thigh fillet served with tarragon sauce, roasted carrots and rice

	WEDNESDAY
	Fried rice with vegetables and strips of soy-marinated chicken, served with coriander, pak choi, a fried egg and chilli mayonnaise

	THURSDAY
	Veal in a creamy dill sauce, served with pickled carrots and potatoes

	FRIDAY
	Crispy pork schnitzel served with capers, green peas, lemon and pan-fried potatoes

	VEGETARIAN OF THE WEEK
	Ricotta and spinach tortellini served with sage, brown butter and pine nuts

	FISH OF THE WEEK
	Seared plaice served with gribiche sauce, lemon, boiled potatoes and dill

	OMELETTE OF THE WEEK
	Omelette with hot-smoked salmon, served with pea purée


	A LA CARTE
	CAESAR SALAD
	With chicken paillard, crispy bacon, croutons, and parmesan.

	TOAST SKAGEN
	Shrimpmix, butter fried toast, vendace roe, lemon, dill.

	SHRIMP SALAD
	With hand peeled shrimp, avocado, egg, tomatoes, croutons and chili mayonnaise.

	SWEDISH MEATBALLS
	Served with potato puree, heavy cream sauce,
	lingonberries and pickled cucumber.

	BEEF BURGER
	With cheddar cheese, caramelized onion, pickled cucumber, truffle mayonnaise and french fries.

	STEAK MINUTE
	Served with french fries, a tomato- and onion salad  and bearnaise sauce.

	BIFF RYDBERG
	Sautéed tenderloin and cube diced potatoes with beer boiled onion, yolk, horseradish and mustard cream.
	LUNCH BEVERAGE
	AFTER LUNCH

	Soda
	Coffee / Tea
	Pellegrino
	NON ALCOHOLIC BEER

	Bryggmästaren
	Peroni
	Espresso
	Double Espresso
	Macciato
	Double Macciato
	Cappuccino
	www.usine.se
	info@usine.se
	08 120 51 336
	@USINE3638




